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Edelstahl-Kuhl-/Tiefkihlschranke

D, Kiihlschranke | Tiefkiihlschranke
¢ KBS

READY KU 707
Auflageschienen RE ADY TKU 707

Edelstahl Gewerbe-Kiihischrank fiir GN 2/1
Edelstahl Gewerbe-Tiefkiihlschrank fiir GN 2/1
+ AuBenmaterial: Edelstahl 201, 3-seitig
+ Innenmaterial: CNS
+ Umluftkiihlung
+ Vorgeformte Auflagenschienen
fir max. 23 GN 2/1 Roste
* Max. 40 kg pro Rost
+ Elektronische Steuerung
und digitale Temperaturanzeige
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ Kaltemittel R 600 a
+ 660 | Bruttoinhalt
+ 60 mm Isolierung
+ SelbstschlieBende Tir mit Schloss,
.............. . bei 90° (ffnung arretierend
+ Tliranschlag rechts (auch mit Linksanschlag lieferbar)
+ Senkrechte, in die Tiir eingearbeitete Griffleiste
+ Serienzubehdr: 3 Roste GN 2/1
+ Leicht wechselbare Tlirmagnetsteckdichtung
+ Boden mit Reinigungsablauf und Hygieneradien
zur leichten Reinigung
+ Hohenverstellbare RundfiiBe aus Edelstahl

READY KU 1407
READY TKU 1407

Edelstahl Gewerbe-Kiihlschrank fiir GN 2/1
Edelstahl Gewerbe-Tiefkiihlschrank fiir GN 2/1
Wie READY KU 707 | READY TKU 707, jedoch:

* 2 Tiiren

+ 1320 | Bruttoinhalt

READY KU 707 + Serienzubehdr: 6 Roste GN 2/1

READY TKU 707 + Rasterleisten in der Mitte

mit je 3 Auflageschienen pro Seite

READY KU 1407
READY TKU 1407

Rollensatz fiir Ready KU /TKU 707 82.8307
Auflageschiene einzeln KU /TKU 1407  9606.0006

(Modell AR READY KU 1407 READY TKU 707 READY TKU 1407
Tiren 1 Volltiir 2 Volltiren 1 Volltiir 2 \olitiiren
AuBenmaBe B x T x H 653 X 842 x 2040 mm 1318 x 842 x 2040 mm 653 X 842 x 2040 mm 1318 x 842 x 2040 mm
Temperatur +/-0°C bis +8 °C +-0 °C bis +8 °C 18 °C bis -21 °C 18 °Cbis -21 °C
Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %) 4 (+30 °C/55 %) 4 (+30 °C/55 %) 4 (+30 °C/55 %)
Brutto-/Nutzinhalt 660 1/461 | 13201/922 660 1/461 | 13201/922
Anschiusswert 230V/158 W 230V/180W 230V/353W 230V/641 W
Energieverbrauch 577 KWh/Jahr 998 kWh/Jahr 2.485 kWh/Jahr 4.928 kWh/ Jahr
Energieeffizienzklasse C (EU 2015/1094-1V) C (EU 2015/1094-) D (EU 2015/1094-1V) E (EU 2015/1094-1V)
Gewicht 151 kg 234 kg 151 kg 234 kg

Artikelnummer 6042.1011 6042.1016 6052.1011 6052.1016




Tiefkuhlschranke L |

Schnellabkdhler und Schockfroster

SF 3

Schnellabkiihler und Schockfroster fiir

3 x GN 1/1 Langseinschub bis max. 65 mm tief
+ Edelstahl, 3-seitig

+ Tlrrahmenheizung

+ Touchscreen-Steuerung

+ Kerntemperaturfiihler

+ Kerntemperatur -18° C

+ Mit beschichtetem Verdampfer

+ Automatischer Wechsel in den Konservierungsmodus
+ Kaltemittel R 290

+ 35 mm Isolierung

+ Hygieneausfiihrung

+ Innenraum mit gerundeten Ecken

* Aufgesetzter Edelstahlgriff

* Nur Linksanschlag méglich

+ Leicht wechselbare Magnetsteckdichtung

+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe

SF 5 und SF 8

wie SF 3 jedoch fiir GN 1/1 bis max. 65 mm tief
und 600 x 400 Bleche, Quereinschub
+ 60 mm Energiespar-Isolierung
+ Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleiste
+ Tlranschlag mittels Kit (optional) wechselbar
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe

von 125 mm bis max. 200 mm

Touchscreen-Steuerung

Rollensatz fiir SF 5 82.8995
Rollensatz fiir SF 8 82.8985

Kit fur Tarumschlag fir SF 5 und 8 82.8987

moer B SF5 SF8

AuBenmaBe Bx T x H 570700 x 515 mm 790 x 700 x 850 mm 790 x 806 x 1290 mm
Temperatur Schnellabkiihlung +90 °C bis +3 °C +90 °C bis +3 °C +90 °C bis +3 °C

Temperatur Schockfrostung +90 °C bis -18 °C +90 °C bis -18 °C +90 °C bis -18 °C

UT/RF +40°C/40 % +40 °C/40 % +40 °C/40 %

Anschlusswert 230V/590 W 230V/1100W 230V/2000 W

Abkihlleistung 6 kg 16 kg 22 kg

Schockfrostleistung 4 kg 9kg 14 kg

Kélteleistung 490 W 650 W 1300 W
ey (ESIENL QRS (nEmm
Bestiickung 3 GN 1/1 Lé&ngseinschub 5 GN 1/1 oder 600 x 400 Bleche 8 GN 1/1 oder 600 x 400 Bleche
Serienzubehdr Aufnahmen fiir 3 GN 1/1 Rostaufnahmegestell fiir 5 GN 1/1 Rostaufnahmegestell fir 8 GN 1/1
Gewicht 55 kg 105 kg 150 kg

Artikelnummer 6062.1004 6062.1006 6062.1009

* gemaB EN Norm 17032




IDEAL FUR KANTINEN UND KLEINGASTRONOMIE

Gastroline ist ein modulares Speisenausgabesystem mit einer Tiefe
von 800 mm. Verkaufstheken in verschiedenen Léngen lassen sich
mit Bain-Marie und Kassenelement kombinieren. Durch vielféltige
Farb- und Darstellungsmdglichkeiten kann die Serie individuell ange-
passt werden. Sie ist ideal flir den Laden- und Gastronomieginrichter.

Im Standard ist das AuBenmaterial pulverbeschichtetes
Stahlblech in schwarz mit laminierter Frontblende. Die Granit-
arbeitsplatte ist grau gesprenkelt und das Innenmaterial ist
beschichtetes Stahlblech. Die FliBe sind hohenverstellbar.

Gastroline Verkaufstheke

Speiseausgabe Kalttheke / Salatbar

* Temperatur +2 °C bis +8 °C

* Klimaklasse (UT/RF) 3 (25 °C/60 %)

* Elektronische Steuerung

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung

* Eingebautes Sicherheitssystem mit akustischer
Alarmanzeige bei starker Verschmutzung des
Kondensators oder des Kondensatorgeblases

+ Gerader Glasaufbau aus Sicherheitsglas

+ Umluftkiihlung

+ Kéltemittel R 290

+ LED-Innenbeleuchtung, separat schaltbar

+ Unterbaukiihlung mit Tren B x H 380 x 580 mm

+ Serienzubehdr: pro Tirfach 1 Rost

 Bestlickung mit 1/1 GN Schalen max. 100 mm Tiefe
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m Gastroline 1511 Gastroline 2011 Gastroline 2511
AuBenmaBe B x T x H 1500 x 800 x 1250 mm 2000 x 800 x 1250 mm 2500 x 800 x 1250 mm
Anschlusswert 230V/326 W 230V/331W 230V/412W
Warenprésentationsflache 0,69 m? 0,73 m? 1,21 m?

Anzahl der Tiiren
Bestiickungsmaglichkeit

2, lichtes MaB B 380 x H 580 mm
4 x GN 1/1, max. 100 mm tief

3, lichtes MaB B 380 x H 580 mm
5xGN 1/1 und 1 x 2/4, max. 100 mm tief

4, lichtes MaB B 380 x H 580 mm
7 x GN 1/1, max. 100 mm tief

Energieverbrauch 1.752 KWh/Jahr 1.752 KWh/Jahr 2.190 kKWh/Jahr
Gewicht 158 kg 205 kg 252 kg _ﬂ_
Artikelnummer 73.0160 73.0212 73.0258 o¥o

EEECE  Gostroiine 1511

(werkseitiger Einbau)
Tablettrutsche

Artikel-Nr.
73.1351

Gastroline 2011
Artikel-Nr.
73.1352

Gastroline 2511
Artikel-Nr.
73.1353
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Kuhlvitrinen

Modulares Speisenausgabesystem — Gastroline Serie

<

v

Gastroline Bain-Marie

Bain-Marie Speiseausgabe
+ Temperatur +30 °C bis +80 °C
+ Manuelles Thermostat
+ Gerader Glasaufbau aus Sicherheitsglas
+ LED-Innenbeleuchtung, separat schaltbar
+ Innenwanne aus CNS gefertigt
+ Wasserablaufhahn, bauseitiger
Wasserzu-/ablauf erforderlich
+ Offener Unterbau
+ Bestlickung mit 1/1 GN Schalen max. 150 mm Tiefe

m Gastroline Bain-Marie 1011

Gastroline Bain-Marie 1511

AuBenmaBe Bx T x H 1000 x 800 x 1250 mm 1500 x 800 x 1250 mm
Anschlusswert 230V/1618W 230V/2430 W
Bestiickungsmdglichkeit 2xGN1/1 und 1 x GN 2/4, max. 150 mm tief 4 x GN 1/1, max. 150 mm tief
Energieverbrauch 4,709 kKWh/Jahr 7.045 kWh/Jahr

Gewicht 100 kg 146 kg

Artikelnummer 73.1105 73.1155

m Gastroline Bain-Marie 1011

(werkseitiger Einbau) Artikel-Nr.
Tablettrutsche 73.1350

Gastroline Bain-Marie 1511
Artikel-Nr.
73.1351

Gastroline Kassentisch

Kassentisch

+ Laminierte Holzfront schwarz mit Spiegeleinsatz
+ Riickseitige Schublade

+ Offener Unterbau

+ Arbeitsplatte Héhe 10 mm

+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe

m Gastroline Kassentisch 700

Gastroline Kassentisch 1011

Gastroline Kassentisch 1300

AuBenmaBe Bx T x H 700 x 800 x 1250 mm 1000 x 800 x 1250 mm 1300 x 800 x 1250 mm

Gewicht 90 kg 100 kg 135 kg

Artikelnummer 73.1070 73.1305 731313
m fiir Kassentisch 700 fiir Kassentisch 1011 fiir Kassentisch 1300

(werkseitiger Einbau) Artikel-Nr. Artikel-Nr. Artikel-Nr.

Tablettrutsche 73.1071 73.1350 73.1131




Kombidampfer
HeiBluftofen

HeiBluftofen

Standard- und Euronorm

+ Edelstahlkorpus

* Elektromechanische Steuerung
« Stufenlose Temperatursteuerung
 Timer mit Signalton

+ Kontrollleuchten

+ Innenbeleuchtung

+ Auflageschienen herausnehmbar
+ Quereinschub

 Tir mit Doppelverglasung

L]
9 09
HeiBluftofen Premium mit
Grillfunktion und Beschwadung

HeiBluftofen Standard

HeiBluftofen Euronorm

m HeiBluftofen Standard HeiBluftofen Premium HeiBluftofen Euronorm

. Umluft, Grillfunktion und Umluft, manuelle Beschwadung
Ausfiihrung Umluft :
manuelle Beschwadung und reversierender Motorlauf
AuBenmaBe BxT xH 595 x 530 x 570 mm 595 x 530 x 570 mm 835x675x 570 mm
Anschlusswert N 230 V/2,7 kW N 230 V/2,7 KW + 2 kW N 400 V/6,4 kW
Anzahl Heizelemente 2 3 2
Garraum B x T x H 460 x 375 x 360 mm 460 x 375 x 360 mm 700 x 420 x 460 mm
Kapazitat 4 Bleche (Roste 435 x 320 mm) 4 Bleche (Roste 435 x 320 mm) 4 Bleche (Roste 600 x 400 mm)
Temperatur bis zu +300 °C bis zu +300 °C bis zu +300 °C
4 Bleche 435 x 315 x 5 mm, 2 Bleche 600 x 400 mm,
. 4Bleche 435 x 315x5mm, HeiBluftbetrieb, Timer bis 120 Minuten,  Timer bis 105 Minuten oder unendich,
Serienausstattung HeiBluftbetrieb, Timer bis 120 Minuten, -
i Backkammer emailliert und abgerundet, Backkammer aus Edelstahl abgerundet,
Backkammer emailliert und abgerundet " "
Wasseranschluss 3/4 Wasseranschluss 3/4
Schienenabstand 70 mm 70 mm 80 mm
Gewicht 38 kg 41 kg 78 kg

Artikelnummer 1111.1006 1111.2008 1111.2009




Kombidampfer
Ready Line

Kombidampfer Ready

Mit elektromechanischer Steuerung fiir GN 1/1

+ 3 einstellbare Parameter: Temperatur,
Garzeit, Luftfeuchtigkeit

+ Elektromechanische Steuerung

+ Garmodi:
HeiBluftbetrieb +50 °C bis +275 °C
Kombinationsgaren +60 °C bis +275 °C

+ 7-stufige Feuchtigkeitsregelung

+ Timer, manuell einstellbar bis 120 min.

+ Akustisches Signal bei abgelaufener Zeit

+ Betriebskontrollleuchten

+ Autoreverse Lifter

+ Manuelle Garraumentfeuchtung

+ Mit Anschlussvorbereitung fiir Abzugshauben

+ Innenbeleuchtung

+ Hohenverstellbare FiBe

Untergestell mit Auflageschienen
10x1/1 GN

{Ci tecnoinox

6x1/1GN

Handwaschbrause 1149.0018

Kondensationshaube fiir Kombid&mpfer, Modelle mit 4 x/6 x/10 x 1/1GN, 0,19 kW 1149.0019

Montagekit zur Befestigung von zwei Kombidémpfern bereinander fiir Kombidadmpfer 6 x 1/1 GN  1149.0029

Untergestell aus Edelstahl fiir Kombid&dmpfer 4 x 1/1 GN, offen 1149.0020

Untergestell aus Edelstahl fiir Kombiddmpfer 6 x 1/1 GN und 10 x 1/1 GN, offen 1149.0021

Untergestell mit Auflageschienen fiir Kombiddmpfer 4 x 1/1 GN 1149.0022

Untergestell mit Auflageschienen fir Kombidampfer 6 x 1/1 GN und 10 x 1/1 GN 1149.0023
m Kombidémpfer Ready Kombidampfer Ready Kombidampfer Ready
Ausfiihrung 4x1/1GN 6x1/1GN 10x1/1 GN
AuBenmaBe B x T x H 860 x 710 x 600 mm 860 x 710 x 740 mm 860 x 710 x 1020 mm
Anschlusswert N 400V/6,25 kW =N 400 V/8,25 KW N 400V/16,5 kW
AuBen- und Innenmaterial Edelstanl Edelstanl Edelstahl
Schienenabstand 70 mm 70 mm 70 mm

Gewicht 50 kg 77kg 102 kg

Artikelnummer 1131.1020 1131.1021 1131.1022




Spultechnik

Geschirrspiler Ready Line

= QKBS %—:@}n: READY 1614 =
Bl
- o - =
= KBS %@k_{@h@: READY 1514 =
AuBenmaBe Bx T x H 600 x 600 x 820 mm
Steuerung elektronisch
Anschlusswert 400V/5,4 KW
KorbmaB 500 x 500 mm
Max. Glésereinschubhthe 360 mm
Max. Tellereinschubhthe 390 mm
e, 40120724 st
Waschzeit pro Zyklus 90/120/150 Sekunden
Waschpumpenleistung 500 W
Boilerheizung / Tankheizung 49kW/2,1 kW
Boilerinhalt/Tankinhalt 6,01/151
Wasserverbrauch pro Waschzyklus 2,5 | bei 2 bar
Gewicht 65 kg
Ablaufpumpe ja

Abpumpen Schmutzwasser

Automatischer Teiltankwasserwechsel

Artikelnummer

AuBenmaBe Bx T x H
Ablaufpumpe und Wasserenthérter
Abpumpen Schmutzwasser

2022.2104

Ready 1514 APE

600 x 630 x 820 mm

ja

Automatischer Teiltankwasserwechsel

Artikelnummer

2023.2104

Ready 1514
elektronische Steuerung

Allgemein

+ Schnelle Inbetriebnahme

+ Besonders servicefreundliche Oberflache

+ Thermostopp

+ 2-fach Sieb vor der Splilpumpe, Tankfldchensieb

+ Inkl. 1 Neutralkorb, 1 Tellerkorb, 1 Besteckkorb

+ Double-Flow Pumpe, Sanftanlauf

* Klarspilmittel- und Spiilmitteldosiergerat

+ Doppelwandige Konstruktion, Selbstdiagnosesystem

* 7 Spllprogramme, davon 4 Spezialprogramme

+ Federentlastete Exklusivtiir mit Tirkontaktschalter
und zuséatzlicher Dichtlippe

+ Dosiergeréte elektronisch einstellbar

* Tiefgezogener Tank

* Quick-Ready Funktion

* Energy Save

+ Einstellbare Parameter

* Smart Spilarm

— —_—

W _ r
=

T /ikel-Nr

Untergestell fir Untertisch-Geschirrspiiler

mit Auflagewinkel fiir Kérbe, 2029.0007
B x T x H 600 x 600 x 400 mm
Reinigungsmittel-Vorratshehélter fiir doppel-

wandige elektronische Geschirrspilmaschinen 2019.0022

mit KorbgroBe 50 x 50 cm

Reinigungsmittel-Vorratsbehalter
aus Edelstahl,

1x 250ml Klarspuler-Behalter,

1x 450ml Reiniger-Behélter
Ansaugschlduche flir Reiniger
(transparent) und Klarspiiler (griin)

m Ablaufpumpe
m Ablaufpumpe

mit eingebautem
Wasserentharter




Spultechnik

Haubenspulmaschinen Ready Line

Ready Line
Haubenspulmaschine

Aligemein

+ Thermostopp

+ 2-fach Sieb vor der Spiilpumpe

+ Tankfldchensieb

* Energy Save

+ Elektronisch einstellbare Klar- und Spiilmitteldosierpumpe
+ Temperaturanzeigen im Display

+ Selbstdiagnosesystem mit Fehlercodeanzeige

+ Selbstreinigung

e e

Ready 605 (elektromechanische Version)
+ Einwandige Haube

+ 3 Splilprogramme: 60/90/180 Sekunden
+ 1 Sonderprogramm fir Gléser

+ Double-Flow Pumpe

Ready 1604 (elektronische Version)

+ Schnelle Inbetriebnahme ae

+ Besonders servicefreundliche Oberflache

+ Doppelwandige Haube

+ 7 Splilprogramme: 90/120/150 Sekunden
davon 4 Spezialprogramme

+ Tiefgezogener Tank

+ Quick-Ready Funktion

« Einstellbare Parameter

+ Smart-Spilarm

= e s

ol

3 n
@o \
20 .
= <4 KBS = READY 605 = = @KBS :@Hg}:-:{g}_‘ﬁc READY I = Ready 1604
E N ikcl-Nr
Ablaufpumpenkit fiir Ready 605/1604 fiir nachtraglichen Einbau 2039.0083
Einspiilservice fiir Haubenspilmaschinen 12.0002
I oo cos Ready 1604 Ready 1604 AP
AuBenmaBe Bx T x H 634 x 744 x 1529 mm 634 x 755 x 1565 mm 634 x 755 x 1565 mm
Steuerung elektromechanisch elektronisch elektronisch
Anschlusswert 400V/6,5 kKW 400V/8,7 KW 400V/8,9 kW
Serienzubehdr 1 Neutralkorb, 1 Tellerkorb, 1 Besteckkorb 1 Neutralkorb, 1 Tellerkorb,1 Besteckkorb 1 Neutralkorb, 1 Tellerkorb, 1 Besteckkorb
KorbmaB 500 x 500 mm 500 x 500 mm 500 x 500 mm
Max. Glésereinschubhghe 450 mm (GN 1/1) 465 mm (GN 1/1) 465 mm (GN 1/1)
Max. Tellereinschubhdhe 450 mm (GN 1/1) 465 mm (GN 1/1) 465 mm (GN 1/1)
Spllleistung Korbe (2 bar) 60{ 40/020 pro Stun_de 40_/ 30/024 pro Stunge 40( 30/024 pro Stunge
(bei 10 °C Wasser Eingangstemperatur) (bei 10 °C Wasser Eingangstemperatur) (bei 10 °C Wasser Eingangstemperatur)
Waschzeit pro Zyklus 60/90/180 Sekunden 90/120/150 Sekunden 90/120/150 Sekunden
Waschpumpenleistung 470 W 700 W 700 W
Boilerheizung / Tankheizung 6,0 KW/2,1 kW 8,0 kW/2,5 kW 8,0 KW/2,5 kW
Boilerinhalt/Tankinhalt 61/151 61/221 61/221
Wasserverbrauch pro Waschzyklus 2,8 | bei 2 bar 2,5 | bei 2 bar 2,5 | bei 2 bar
Ablaufpumpe nein nein ja
Abpumpen Schmutzwasser Water-Fresh-Filtersystem Water-Fresh-Filtersystem Automatischer Teiltankwasserwechsel
Wasserenthérter nein nein - optional moglich nein - optional moglich
Gewicht 95 kg 108 kg 109 kg
Artikelnummer 2032.1008 2032.2005 2032.2006




D Spultechnik
@ KBS Prgmium—Serie

-Serie

Die Premium-Serie wird hichsten Anspriichen gerecht und ist fiir all diejenigen,

die bei Stil, Technologie und Leistung keine Kompromisse machen. Die verwendeten
Materialien werden sorgféltig ausgewéhit, um maximale Haltbarkeit und Wasser-
qualitat zu gewéhrleisten. Alle Bestandteile sind DVGW (Deutscher Verein des Gas-
und Wasserfaches e. V.) zertifiziert. Der Kérper der Brausen besteht aus qualitativ
hochwertigem, sehr robustem, glanzverchromtem Messing.

Weitere Eigenschaften dieser Serie:

+ 3/4 Kartuschen, bei Bedarf austauschbar
+ Extrem robuster Montageschaft zur sicheren Anbringung in Arbeitsplatten bis 60 mm Stérke
+ Extra-stabile 25 mm Durchmesser Ausldufe flir Mischbatterien und Vorsplilbrausen

+ Pot-Filler mit zusatzlichem Tropfschutz

Errechnen Sie lhre
personliche Ersparnis!

3 YouTube Energiesparrechnung

Die Low-Flow Brause ,in action” LOW-FLOW mit 4 I/min im Vergleich zu einer Standardbrause mit 15 I/min

finden Sie als kurzen Clip auf unserem
LOW-FLOW Standard

Youtube-Kanal. Jetzt reinschauen!

Wasserverbrauch Low-Flow 4 15 I/min
Offnungstage pro Jahr 300 300 d/a
Anzahl taglichen Spuldurchgénge 100 100 1/d
Durchgang-Dauer 10 10 s
taglicher Betrieb 16,7 16,7 min/d
Wasserverbrauch im Jahr 20 75 m¥a
Kosten Frischwasser 1,90 1,90 €/md
Kosten Abwasser 2,50 2,50 €/m?
Kosten fiir Wasser 88,00 330,00 € o
Kostenersparnis fiir Wasser 242,00 € ”%
=
Wassertemperatur Leitung 15 15 °C §
Wassertemperatur beim Abspiilen 40 40 °C g
Erhéhung der Wassertemperatur um 25 25 °C §
notwendige Energie zur Erhitzung des Wassers* 580 2175 kWh/a %
Kosten fiir Strom 0,33 033 €kWh =
Stromkosten 191,40 717,75 €/ >
Kostenersparnis fiir Strom 526,35 € ::j
1]

LOW-FLOW Brausekopf

=~ LOW-FLOW .
SR o e verch.romter MeSS|nghebeI
| Save Money. Messinggewinde
I' Anti-Drop- und Anti-Leck-Vorrichtung
| Diese Brause hat eine Durchflussrate Feststellring fiir Dauerbetrieb
von nur 4 I/min bei 3 bar. Durch den Konzentrierter Wasserstrahl
] ﬂ hohen Druck wird eine optimale Reini- )
. gungsleistung bei gleichzeitig sehr Wassersparfunktion
. geringem Wasserverbrauch erzielt. In Wassertemperatur max. 90 °C
Gastronomie und Einrichtungen mit Standarddurchfluss: 4 I/min bei 3 bar
hohem Splilbedarf kénnen durch den Art. Nr. 2092.3003

Einsatz dieser Brause mehrere hundert
Euro pro Jahr fiir Wasser, Abwasser und
Energie (Warmwasser) gespart werden.




Spultechnik

Premium-Serie

Geschirrwaschbrausen

2-Knebelmischer 1-Loc Hebelmischer 1-Loch
mit Schwenkhahn mit Schwenkhahn und
+ LOW-FLOW Brausekopf E”bogenbedienung

+ Mischbatterie mit 3/4” Kartuschen
+ Gesamthohe: 1.100 mm
+ Mit Riickflussverhinderer

+ LOW-FLOW Brausekopf
+ Mischbatterie mit Elloogenbedienung
und 47 mm Kartuschen
: + Gesamthohe: 1.050 mm
LOWE o Water. - « Mit Riickflussverhinderer
over | save Enersy: [y over |
Lochbohrung 029 mm Save Mone. g = Lochbohrung 0 29 mm
Wasserdurchsatz ~ 4-35 I/min I\ Wasserdurchsatz ~ 4-25 I/min
Wasseranschluss  1/2" 1G Wasseranschluss ~ 1/2" 1G
Artikelnummer  2092.1013 Artikelnummer  2092.1019

LOW Brausekopf

2-Knebelmischer 2- Loch Hebelmischer 2- Loch
mit Schwenkhahn mit Schwenkhahn

+ LOW-FLOW Brausekopf
+ Mischbatterie mit 47 mm Kartusche

+ LOW-FLOW Brausekopf
+ Mischbatterie mit 3/4“ Kartuschen

. Ggsarpthéhe: ca. 1 125 mm R p——" . Ggsarpthéhe: ca. 1 421 mm LOW-FLOW prausekopf
+ Mit Riickflussverhinderer u + Mit Riickflussverhinderer ter.
ave Water- ave Wa
Sa\’e EnerQV'

ave Energy:
sSa\\le Money

gave Money-

Lochbohrung (0 23 mm — Lochabstand 155 mm
Wasserdurchsatz ~ 4-45 I/min

Wasseranschluss ~ 1/2" 1G

Artikelnummer  2092.2013

=4 Lochbohrung (0 23 mm — Lochabstand 155 mm
" Wasserdurchsatz ~ 4-35 l/min

Wasseranschluss ~ 1/2“ 1G

Artikelnummer  2092.2012

2-Knebelmischer 2- Loc
mit Schwenkhahn 2-Knebelmischer 2- Loch
mit Schwenkhahn

* LOW-FLOW Brausekopf

+ Mischbatterie mit 3/4“ Kartusche « LOW-FLOW Brausskopf

+ Gesamthohe: 1.053 mm WY
_ELOW Brausekop X i i i "
+ Hohe Auslaufhahn: 229 mm itk FLO - * Mlschbatj['erle mit 3/4” Kartuschen
+ Mit Riickflussverhinderer ve Wate: \ * Gesamnighe: ca. 990 mm
save Energy- -' + Mit Rilckflussverhinderer "
gave Money: LOW-FLOW BrausekoP
ave \|\|ate\‘.
wior | it | Save Eners)
Save Noney-

Lochabstand 135-175 mm
Wasserdurchsatz ~ 4-25 I/min
Wasseranschluss ~ 1/2“ AG
Artikelnummer  2092.2014

Lochbohrung @ 23 mm — Lochabstand 155 mm
Wasserdurchsatz 4 I/min

Wasseranschluss  1/2“ 1G

Artikelnummer  2092.1037




Angebot nur fiir Industrie, Handel und Gewerbe e fiir Druckfehler keine Haftung

PARHKE

Gastronomie- & GroBkluchenbedarf

Wasserspender
mit Waschbecken

* Glasftiller mit Waschbecken

+ eckige Form 400 x 400 x 240 mm mit Aufkantung
+ Edelstahl AISI 304

+ Wandmontage

+ Hohe Auslaufhahn: 206 mm

+ Lange Auslaufhahn: 105 mm

* ideal flir Kitas und Schulen

Wasseranschluss  1/2“
Artikelnummer ~ 2093.0021

Parke Gastronomie- & GroBklichenbedarf
Uelzener Hellweg 24

59425 Unna

Telefon: 02303 9838320

Telefax: 02303 9838328

E-Mail: kontakt@gastronomie-parke.de
www.gastronomie-parke.de



